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PRESSEMITTEILUNG
QUALITATSPRUFUNG VON ROHKAKAO MIT KI GESTUTZTER SOFTWARE

Berlin | Mai 2023 - Die Rausch GmbH, ein renommierter Hersteller von Schokolade, und die
QVISIONS GmbH, ein in Berlin ansassiges Start-Up, haben eine Kooperation zur digitalen Qua-
litatsprifung von Rohkakao bekanntgegeben. Hierbei wird eine Kl-gestiitzte Software einge-
setzt, die mithilfe von Bildmaterial die Qualitat des Rohkakaos erfasst und den gesamten Pro-
zess der Qualitatskontrolle digitalisiert.

QVISIONS wurde im August 2022 gegriindet, nachdem die Idee im Hamburger Schokoladen-
museum entstanden ist, die Qualitdt von Rohkakao mittels Kl zu priifen. Auf dem Round Table
Kakao im April 2022 wurde die Idee Expert*innen aus der Kakaoindustrie vorgestellt und be-
reits ein halbes Jahr spater auf der Messe CHOCO TEC 22 ein Prototyp vorgestellt. Das Start-
Up hat seinen Sitz in Berlin Képenick und arbeitet eng mit der Rausch Kakaoexpertin und Bio-
login Frau Dr. Christina Rohsius zusammen, die das Projekt kritisch, aber mit viel Leidenschaft
begleitet. Sie ist bestrebt, dass eine qualitativ hochwertige Software auf den Markt kommt.
Frau Dr. Christina Rohsius testet die Software ausfihrlich, um ihre Expertise und Erfahrungen
beizutragen.

Rausch unterstiitzt QVISIONS bei der Datensammlung durch das Bereitstellen von Bildmaterial
von Kakaobohnen. Die Software kann Qualitatsmangel, wie Insektenbefall oder Schimmel er-
kennen und den Fermentationsgrad lber ein Farbschema bestimmen. Die Zusammenarbeit
hat das Ziel, den gesamten Prozess der Qualitatskontrolle digital zu erfassen. Die Digitalisie-
rung er6ffnet dann die Méglichkeit gesammelte Daten zu analysieren, Qualitatsverschlechte-
rungen zu identifizieren und zurlickzuverfolgen, wo dies geschehen ist.
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»Wir freuen uns sehr, mit QVIONS an diesem zukunftsweisenden Projekt zusammenzuarbeiten.
Unsere langjéhrige Erfahrung im Kakaoanbau und -verarbeitung ergénzt sich perfekt mit dem
Know-how von QVISION im Bereich der KlI-Technologie«, so Robert Rausch, Geschaftsfiihrer
der Rausch GmbH in flinfter Generation.

Die Kooperation zwischen Rausch und QVISIONS bietet vielversprechende Perspektiven fur
die Branche hinsichtlich der Qualitats- und Lieferantenpriifung. Die Unternehmen sind lber-
zeugt, dass die Kooperation zu einem Meilenstein in der Qualitatsprifung von Rohkakao fiih-
ren wird.

Maik Degener, Geschéftsfiihrer von QVISIONS, kommentiert: »Wir sind begeistert von der Zu-
sammenarbeit mit Rausch. Gemeinsam wollen wir die Qualitdt von Rohkakao weiter verbessern
und damit auch einen Beitrag zur Nachhaltigkeit leisten. Wir sehen groBBes Potenzial in dieser
Zusammenarbeit und sind gespannt auf die Ergebnisse. «

Herr Maik Degner und Frau Dr. Christina Rohsius stehen fiir Interviewanfragen gerne zur Ver-
figung.

Bildmaterial, Logos und Presseinformationen stehen zum Download bereit:
https://we.tl/t-xC7EdoVv9G

Copyright: © Rausch GmbH | QVISIONS GmbH
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Uber QVISONS

Die QVISIONS GmbH ist im August 2022 als Startup gegriindet worden, welches sich aus-
schlieBlich mit maschinellem Lernen beschéftigt. Das Griinderteam biindelt Kompetenzen
aus der Softwareentwicklung, dem maschinellen Lernen und langjahrigem Unternehmer-
tum.

QVSIONS schafft eine digitale Plattform fiir Qualitdtsmanagementprozesse in der Kakao-
industrie. Im ersten Schritt wird mittels maschinellen Lernens die Bewertung von Kakao-
bohnen nach dem sogenannten Cut Test vorgenommen. Ein Cut Test bei Kakaobohnen
bezieht sich auf das Aufschneiden der Bohne, um den inneren Kern freizulegen. Dies wird
gemacht, um die Qualitat der Bohnen zu bewerten, einschlieBlich Aroma, Fermentations-
grad und Feuchtigkeitsgehalt. Der Test liefert Informationen liber den Zustand des Kakao-
kerns und hilft bei der Entscheidung liber die Qualitat und Verarbeitung der Bohnen. QVi-
sions Vision ist es, die Softwarelésung auch fiir andere Lebensmittel, wie zum Beispiel
Nisse anzuwenden.
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Uber Rausch

Seit 1918 bereitet Rausch exzellente Schokoladenprodukte aus reinen Zutaten und nach
héchsten QualitatsmalBstaben zu. Seine Edelkakaos bezieht Rausch seit Ende der 90er
Jahre direkt von den Plantagen aus den jeweiligen Herkunftsregionen: eine ideelle und
okonomische Entscheidung flir héchste Qualitat. Aus reinen Edelkakaos sortentypische
Schokoladen zu kreieren, erfordert absolute Hingabe von Anfang an.

Im gréBten Schokoladenhaus der Welt am Berliner Gendarmenmarkt kénnen Gaste auf
drei Etagen Berlins Schokoladenseite entdecken. Die langste Pralinentheke der Welt mit
Uber 250 Schokoladen-Kreationen und die Schaustiicke, wie zum Beispiel die Berliner Sky-
line aus Gber 1.000 kg Schokolade, laden zum Staunen ein. In der Manufaktur im 1.0G
kénnen sich die Gaste eine individuelle Tafel Edelkakao-Schokolade zusammenstellen und
handgefertigte Torten nach Wunsch anfertigen lassen. Das Schokoladen-Café 1adt mit ei-
nem atemberaubenden Blick dazu ein, pure Trinkschokoladen und exzellente Tértchen zu
geniel3en.

Die Grundwerte des Berliner Traditionsunternehmens Rausch - niemals Kompromisse bei
der Qualitat einzugehen und kontinuierlich auf Nachhaltigkeit zu achten - setzt Geschéfts-
fihrer Robert Rausch bereits in flinfter Generation um. Dabei konzentriert sich Familie
Rausch auf den Ansatz »Direct Trade« und begleitet den gesamten Weg der Kakaobohne
bis zum direkten Verkauf der Produkte an den Kund*innen.
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